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FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Forsakran om att apparater med beteckning enligt ovan, stammer

verens med och uppfyller:

« Huvudsakliga krav enligt foliande europeiska direktiv samt
motsvarande nationella regelverk:

- Direktiv 2006/42/EG - "Maskineri”,

- Direkiiv 2006/95/EG — "Légspéinning”,

- Direkfiv 2004/108/EG - “Elektromagnefisk kompabiliet” ,

- Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i
kontakt med livsmedel,

- Europeiska unionens férordning (EU) nr 10/2011 om
material och produkter i plast avsedda att komma i kontakt
med livsmedel,

- Direkfiv 2002/95/EG - "Minskning av farliga substanser”
(RoHS)

- Direktiv 2002/96/EG "WEEE"

o Krav enligt europelsl( hurmomsemd smndard samt standard

for specifik av hygien- och s&

- EN 1SO 12100: 2010: Maskinsikerhet Generella principer
for design

- EN 60204-1 -2006: Maskinscikerhet - Maskiners elektriska
utrustning

- EN 12852: Matberedare och blandare

- EN 1678-1998: Gronsaksskérare

- EN 454: Blandare-mixers

- EN 12853: Handburna blandare och vispar  (stavmixers)

- EN 14655: Brédskivare

- EN 13208: Maskiner for beredning av grénsaker

- EN 13621: Salladsslungor

- EN 60529-2000: Skyddsklassning
- IP 55 for elektriska kontroller
- IP 34 fsr maskiner.

Montceau en Bourgogne, den 2 mars 2015

Alain NODET [
A

Industriansvarig direktor
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ROBOT-COUPE s.N.c. BEGRANSAD GARANTI

ROBOT-COUPE maskiner garanteras
ett ar fr.o.m. inkdpsdatum. Garantin
géller den ursprunglige inképaren
och tillampas enbart om inkdpet
gjorts direkt hos -ROBOT-COUPE
SIN.C.

Om du képt din ROBOT-COUPE
via en dterférsdljare galler
dennes garanti (se i sa fall éver
garantivillkoren tillsammans med
aterférséljaren).

ROBOT-COUPE s.N.c. garanti
begrdnsas till material- och/eller
monteringsfel.

FOLJIANDE PUNKTER TACKS
INTE AV ROBOT-COUPE s.N.C.
GARANTI:

T = Materialfel som orsakats av felaktig eller
olémplig anvéindning eller genom att maskinen fallit
ned, eller fel som orsakats av felaktig tillampning
av bruksanvisningarna (felaktig montering, misstag
vid driften, olémplig rengdring och/eller olampligt
underhall, olémplig placering...).

2 = Arbetskostnader for att slipa delar och/eller for att
byta ut knivtillsatsens olika detaljer om knivbladen blivit
sloa, skadats eller slitits efter en viss anvéindningstid som
kan betraktas som normal eller verdrivet léng.

3 - Delar och/eller arbetskostnader fsr att byta ut
eller reparera knivblad, knivtillsatser, ytor, fasten eller
tillbehar med fléickar, repor, bucklor eller missférgning.

4 - Fsréandringar, tillagg eller reparationer som utfsrs
av icke fackméin eller av en tredje part som ej godkénts

av foretaget.

5 = Maskinens transport fill kundfiéinst.

6 - Arbetskostnader for aft installera och festa de nya
delarna eller tillbehsren (exempelvis bunkar, skivor,

knivblad, fésten) vid byte utan verkligt behov.

7 - Kostnader fér att éndra rotationsriktningen pé

elmotorer (installatsren ansvarar for detta).

8 - TRANSPORTSKADOR. Synliga eller dolda fel faller
under transportdrens ansvar. Kunden bsr informera
saval transportdr som avséndare vid varornas ankomst

eller sa snart felet upptéicks om det ror sig om ett dolt fel.

SPARA ALLTID KARTONGER OCH ORIGINAL-
FORPACKNINGAR fér inspektion.

ROBOT-COUPE sn.c. garanti begransas fill utbyte av
felaktiga delar eller maskiner: ROBOT- COUPE sn.c.,
dess filialer och koncernbolag, distributérer, agenter,
forestandare, anstéllda eller forsikringsbolag ansvarar
inte fér skador, férluster eller ufgiﬂer som &r indirekt
knutna till maskinen eller omgjligheten att anvénda

denna.




VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

A OBSERVERA

SPARA DESSA ANVISNINGAR

laser igenom dem.

vi dig att noggrant ldsa ig och félja g
hur du unvonder den pa bdsta sdtt. Las igenom anvisningarna noggrant och se till att de personer som | att

OBSERVERA For att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och for att reducera de materiella skador som kan -orsakas av felaktig
| Du lér kannu maskinen batire och du far ocksa veta

sig av ocksa

UPPACKNING

o VAR FORSIKTIG : knivtillsatser, knivblad och skivor
&r mycket vassa

INSTALLATION

Vi rekommenderar dig att installera apparaten pé
dess vagghdllare.

ELANSLUTNING

o Kontrollera alltid att elnétet motsvarar de krav som
anges pd motorblockets maskinskylt innan du ansluter
maskinen och forsakra dig om att maskinen klarar
spdnningen.

¢ Anslut aldrig apparaten till elngtet nér bunken
tagits bort.

HANTERING

* Hantera alltid knivtillsatser, och knivblad med
storsta forsiktighet. Verktygen ar mycket vassa.

MONTERING

 Utfor monteringen i angiven ordningsfslid (se bild
sida 62) och se fill att samtliga verktyg placeras i
réitt lage.

ANVANDNING

o Forsok aldrig upphéva séikerhetsanordningarna
o Lagg aldrig frémmande foremal i bunken.
o Lat aldrig apparaten gé tom (utan ingredienser).

 Fére demontering av knivhus och visp kontrollera

at maskinen inte &r ansluten till elndtet.

o Vi rader dig att luta apparaten négot sa att klockan

inte vidror skalens botten.

A OBSERVERA

Gér sa_hdr om stavmixern rékat falla ned i
beredningen under arbetets géng.
1)R6r varken mixern, behéllaren eller
arbetsbénken.
2) Dra ut mixerns sladd ur vigguttaget.
3) Lyft upp mixern fran beredningen.
4) Luta mixern sé att sG mycket vétska som
méijligt rinner ut.
5) Starta inte mixern igen, det finns fortfarande
risk for elektriska stotar.
6) Séind obliogatoriskt tillbaka mixern till en
godkénd reparatér fér rengéring och
torkning av de elektriska delarna.

RENGORING

® Kom ihéag att alltid dra ur sladden innan du rengér
maskinen.

® Rengdr systematiskt maskinen och dess verktyg och
tillbehor efter avslutat arbete.

o Saink aldrig ned motorblocket i vatten.

e Anvind en specialprodukt fér att géra rent
aluminiumdelarna.

¢ Rengér inte plastdelarna med starka basiska
diskmedel (for hég soda- eller amoniakhalt).

® Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig om
anvéndaren inte iakttar elementéra regler for hygien
och rengéring.

UNDERHALL

 Innan ingrepp pé de elekiriska delarna skall
maskinen obligatoriskt kopplas bort fran nétet.

* Kontrollera regelbundet packningarnas och
ringarnas skick och se till att sékerhetsanordningarna
fungerar val.

® Var extra noggrann med att underhalla och
kontrollera tillbehsren om fratande produkter
anvénds vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

e Koér aldrig apparaten om sladden eller uttaget
skadats, om apparaten fungerar déligt eller om den
skadats pa nagot annat vis.

 Kontakta kundficinst om du konstaterat nagot fel.



DU HAR JUST KOPT EN
MicroMix®

Den nya modellen MicroMix® kompletterar stavmixer-
serien fran Robot-Coupe. Var nya modell lampar sig
sarskilt vél for mindre beredningar. Staven &r 165
mm lang. Med hjdlp av dess
1. Visp gér du
emulgerade saser, gradde, majonnds, alla luftiga
beredningar...
2. Kniv/mixer blandar du
soppor och, buljonger, gronsakspuré, kokta
gronsaker...
Med hijélp av hastighetsvariatorn véljer du den
hastighet som lémpar sig bést for beredningen och
du kan starta pé lag hastighet for att undvika stéink.

Apparaten levereras med en végghallare for smidig
forvaring.

Bruksanvisningen innehaller viktiga informationer
som tagits fram for att hjélpa anvéndaren att dra
bésta nytta av inkspet.

Las alltid bruksanvisningen innan du sétter igéng
apparaten.

MASKINENS
DRIFTTAGNING

* ELANSLUTNING

Denna maskin ur klass Il (dubbelisolering) gar
pa enfas viixelstrom och kréver inte jordat uttag.
Universalmotorn har forsetts med storningsskydd.
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Installationen ska skyddas via en jordfelsbrytare
och en sékring av kaliber 10 A.

Ett vanligt enfas uttag for 10/16 A krévs.

K. I

att natspénningen 6 tammer med
vad som star pa apparatens maskinskylt.

Maskinen levereras med en enfasig kontakt pa

elsladden.

IGANGSATINING
e START

1. Anslut apparaten till nétet
och se till att inte trycka pa
knapp (BC).

2. Sétt ned mixerstaven i kérlet.

3. Tryck p& manéver-knappen
(BC). Mixer-staven sitter igéng.
4. Stanna apparaten genom att
sléppa upp mansverknappen

(BC).

© START MED VARVTALSVARIATION
Folj punkt 1 ill 4.

5. Variera motorns varvtal genom att vrida
mandverknappen (SB) mot mini eller maxi for att
upnd dnskad hastighet.

Rekommenderad hastighet for
emulgeringar: lagsta hastighet 2500
varv/mn. Lage (5).

Knivfunktionen: hastighet mellan 1500
och 14000 varv/mn.

ARBETSSTALLNING

For basta arbetsstdllning
rekommenderar vi dig att
halla apparaten i handtaget
och skalen med den andra.
Luta apparaten nagot och se
till att klockan inte kommer i
kontakt med skalens botten.

Undvik stink genom att doppa mixerstaven langt
ned i beredningen och se till aft motorblockets
ventilationsdppningar aldrig kommer i kontakt med
vétskan.

Béista effektivitet uppnas om 2/3 av staven doppas
ner i vétskan.

Du kan ocksa hélla apparaten i handtaget med en
hand, sé att den andra handen blir fri och eventuellt
kan hélla skélen.

MONTERING
& ISARTAGNING

* KNIV
Stavens montering pa motorblocket
- Se till att apparaten inte &r ansluten fill nétet.

- For helt in rérets géingade delen & i motorbasens

hus ® .

- Vrid staven i pilens rikining (se bild) tills den dras
at lét.



\& ®

Stavens nedmontering fran motorblocket

- Se till att apparaten inte &r ansluten fill nétet.

- Vrid réret i motsatt monteringsriktning tills det
lossnar helt.

Nedmontering av kniven och emulgeringsvispen

- Skydda handen antingen med knivens lasverktyg,
en skyddshandske eller en tiock trasa for att ta av
tillbehéren utan att skada dig.

- Anvind nedmonteringsverktyget for att skruva loss
drivaxeln.

-Nar drivaxeln lossats, frigsrs kniven eller
emulgeringsvispen och kan rengéras.

Montering av kniven och emulgeringsvispen

- Montera tillbehdret i all sakerhet genom att fra in
det i klockan och sedan hélla det pé plats med hjéilp
av lasverktyget.

- Anvénd verktyget for att skruva fast drivaxeln och
&t dra &t den.

Lisverkve

EmuLceinesispen

Sy

DEMONTERINGSVERKTYG

23

- Spad ut lssningsmedlet eller desinficeringsmedlet
ordentligt i enlighet med fillverkarens foreskrifter
(finns i allménhet pa férpockningen).

- Gno in ordentligt om det behdvs.

- Lat medlet verka.

- Skalj noga.

- Torka noggrannt torrt med en trasa som enbart
anvénds for detta éndamal.

RENGORING

A OBSERVERA

Av forsiktighetsskal skall apparaten alltid
kopplas fran innan du bérjar rengdringen (risk
for elstotar).

Nér stavmixern anvénts i en varm beredning
ska foten kylas ned under kallt vatten innan den
)

Emulgeringsvispen och kniven kan demonteras
for enkel rengéring, perfekt hygien och forenklat
underhall.

Lisverkryg

Ky

St 2}
DENONTERINGSVERKTYG

HYGIEN

Utrustningen skall vara ren i samtliga

beredningsfaser.
Mellan varje beredningstyp (olika ingredienser)
skall apparaten alltid noggrannt rengéras med

18sningsmedel eller desinficeringsmedel.

« VIKTIGT: ANVAND ALDRIG OUTSPADD KLOR

Nar beredningen &r avslutad ska foten och
tillbehdren snabbt rengéras sa att inga matrester
fastnar.

* MOTORBLOCK

Sénk aldrig ned motorblocket och dess handtag i
vatten. Rengdr med en latt fuktad trasa eller svamp.

© STAV OCH KLOCKA

Tvé rengéringsmetoder finna:

o Forenklad rengdring

- Sank ned foten i varmt vatten och kér ett par

sekunder for att bli av med eventuella matrester p&

tillbehor och klocka.
63



- Efter att ha dragit ur sladden, kom ihég att aldrig
séinka ned foten i vatten.

* Fullstéindig rengdring

- Dra alltid sladden ur nétet.

- Skalj foten under vattenkranen utan att séinka ned
den i vatten. Anvéind helst varmvatten.

-Ta av tillbehsret enligt véra rekommendationer
(sida 63).

- Rengdr varje del, men anvénd inte aggressiva
rengdringsmedel.

- Efter rengéring skall de olika delarna torkas
ordentligt forra, fér att undvika oxidation.

A OBSERVERA

Hantera alltid kniven med storsta forsiktighet,
den &r mycket vass.

© KNIV OCH EMULGERINGSVISPEN

Kniven och vispen kan lossas frén foten for noggrann
rengéring av apparaten.

Nar kniven och vispen rengjorts, ska knivblad
och tillbehér alltid torkas torra for att férebygga
eventuell oxydation.

A OBSERVERA

Se till att det rengdringsmedel du anvénder

hacick

lémpar sig for pl ial. Vissa
tviittmedel (exempelvis med hdg soda- eller
ammoniakhalt) lémpar sig absolut inte for vissa
plaster och fordérvar dem mycket snabbt.

UNDERHALL

* KNIV

Skarsnittet beror i synnerhet pa knivbladens skick
och deras forslitning. Kniven utsdtts for forslitning
och maste regelbundet bytas ut fér att den fardiga
produkten skall halla konstant god kvalitet.

* EMULGERINGSVISPEN
Beredningens resultat beror i synnerhet pé vispens
skick och forslitning. Byt ut den regelbundet for att

uppna bésta slutresultat..

A OBSERVERA

elbundet:

Kontrollera r

- Skicket fér knappens tétningsmembran. Det
far inte forekomma négra sprickor, som
kan Gventyra tétheten.

- Mixerns utsida. Inte heller hér fér finnas
sprickor eller négon onormal 8ppning som
ger atkomst till spénningsférande delar.

SAKERHET

A OBSERVERA

Bade kniv och knivblad &r mycket vassa -
hantera dem forsiktigt.

Stavmixer ROBOT-COUPE &r utrustade med ett
scikerhetssystem med:

- mandvreringsséikerhet mot odnskad start.

o Sakerhetsstrombrytare

Brytaren férhindrar all oavsiktlig igangsattning
av apparaten. Fér att starta apparaten méste den
kommandoknapp som sitter en bit in i handtaget
absolut tryckas i in. Se hur man sétter igéng
apparaten i avsnittet IGANGSATINING (sida 62).

A OBSERVERA

Lat aldrig apparaten ga med skadad tétning
eller hus.

Légg aldrig frammande foremal i bunken.

Lat aldrig apparaten ga tom (utan ingredienser).
Se dlltid till att apparaten &r bortkopplad innan
du demonterar staven.

Vi rader dig att luta apparaten néagot sa att
klockan inte vidrér skalens botten.

KONTROLLMETOD
VIDMASKINSTOPP

Faststéll forst av allt anledningen till att apparaten
stoppat
e Det &r stromavbrott eller ndtkontakten &r
utdragen.
- Slépp upp mansverknappen (BC).
- Remédier au probléme.
- Saitt apparaten i drift genom att félia punkterna

for IGANGSATINING (sida 62).



 Orsaken &r okénd
- Slépp upp mansverknappen (BC)
- Koppla apparaten frén ndtet.
- Kontrollera:
- ndtets e|mcfning,

- knivens rotation i klockan (blockerat redskap),

- natsladdens skick,

- kniven ska rotera fritt i klockan (den far inte
kérva). Demontera i sa fall motorbasens rér

och kontrollera manuellt rotati
utgang.

onen vid axelns

Om felet inte finns pa listan ska du vénda dig fill
din aterforséljare eller séinda tillbaka apparaten

ill kundfjginst.

TEKNISKA DATA

Motor Varvial (v/min) ~ | Stromstyrka (Amp.)
230V/50 Hz 14000 1,1
240V/50 Hz 14000 1,1
220V/60 Hz 14000 1,0
120 V/60 Hz 14000 19

- Effekt och specifikationer star angivet pa
apparatens skylt med tekniska data.

 Hastigheter:

Emulgeringsvisp: rekommenderad

hastighet 2500 varv/mn. Lage (5).

Mixerkniv: hastighet mellan 1500
och 14000 varv/mn

&

* Langd: 410 mm

o Kabel: spirale
 Nettovikt: 1,07 kg
o Fraktvikt: 1,44 kg

 DIMENSIONER (mm)

Se férséikran om verenskommelse pé sidan 59.

68

* ARBETSHOJD

Se fill att kéirlet star stadigt pé en plan arbetsyta.

 BULLERNIVA

Vid tomkarning ligger apparatens kontinuerliga bul-

lernivéin under 70 dB (A).

NORMER
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robot@coupej) MicroMix N° de TérielSerial number

* Vair tarif machines / See exnort price list Mai: 01/2015 | REV : ¢
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robot@coupe® MicroMix N* de série / Serial number
index | Piéce/Part | Désignation Description
o1 89 211 KIT ETANCHEITE BOUTON VV VIS+CACHE VIS MicroMix MicroMix CAP KNOB + VV SWITCH+SCREW+CAP SCREW KIT
02 *27 358 PIED MicroMix COMPLET MicroMix COMPLETE FOOT
03 89 213 KIT COUTEAU + OUTIL EMULSIONNEUR MicroMix MicroMix BLADE + EMULSIFIER TOOL KIT
04 89 214 | VENTILATEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix VENTILATOR + SCREW + CAP SCREW
05 89 215 PLAQUE MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR PLATE + SCREW + CAP SCREW
06 89 216 | SUPPORT MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR SUPPORT + SCREW + CAP SCREW
07 89 217 CAGE D'ACCOUPLEMENT MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix COUPLING FRAME + SCREW + CAP SCREW
08 89 218 | VIROLE MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix FERRULE + SCREW + CAP SCREW
09 89 242 KIT FIL DE TERRE MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix EARTH WIRE KIT + SCREW + CAP SCREW
10 89 219 | CARTER MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR CASING + SCREW + CAP SCREW
11 89 220 KIT POIGNEE {G+D) + CONDUIT MicroMix +VIS + CACHE VIS MicroMix HANDLE({L+R)KIT+AIR DUCT +SCREW +CAP SCREW
12 89 221 SUPPORT MURAL MicroMix MicroMix WALL SUPPORT
13 89 222 QUTIL DE DEMONTAGE MicroMix MicroMix DISMOUNT TOOL
Index Désignation Description
A PLATINE CIRCUIT BOARD
B CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
Machine Voltage A B M
34900 89224
34 900 ZAF 230/50/1 89 246
34906 89223 89 251
34902 89 249
24 901 240/50M1 89 248 89 225
34 904 BRA 89 247
34 904 220/60/1 89 243 89224
34908 89248
34 905 120/60/1 89 244 89 250 80 245
34 909 100/50-60/1 89 254 89 253

Maj : 01/2015 | REV: ¢



MicroMix

SCHEMA ELECTRIQUE

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz - 240V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

7 Seulement sur modéles 120V

Only on 120V version

“ Gibt es nur fir den 120V

Frangais English Deutsch
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robot p coupe’

Head Office, French,
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex- France
Tel.: 01 43988815 - Fax: 01 437436 26
Email: infernafional@robot-coupe.com

Delegacién comercial en Espaiia:
Riera Figuera Maior, 43
08304 Mataré (Barcelona)
Tel.: (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 1273

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Sel

Clients Belgique
26, Rue des Hayettes
6540 Mont Saine-Gene
Tel.: (071) 59 32 62
Fax : (071) 59 36 04
Email : info@robot-coupe.be:

Robot-Coupe ltalia srl
Via Stelloni Levante 24/a
40012 Calderara di Reno (BO)
Tel: 05172 68 10 - Fax: 051 72 68 12
Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com

¢éf. 1 450 717 - 03/2015
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